
C O C I N A  V E G A N A  Y  R I C A
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E n t r a d a s

BASTONES DE POLENTA CROCANTE 
 con alioli de zuchini y cilantro

S a n d w i c h e s  e n  P a n  M M

$12500
con vegetales asados, cebolla caramelizada,
pesto de albahaca, lechuga y salsa de tomate
en pan MM focaccia con aceitunas negras, sal
marina y romero + papas cuña

SANDWICH FOCACCIA PARA 2 

Masa deshidratada de espinaca y manzana
con vegetales crudos, conservas y queso
fermentado de caju + crackers raw + alioli de
zuchini y limón.

ROLL RAW 

con salsa de tomate, queso de tofu, tomate fresco y
pesto de albahaca. 

$7700

con tabuleh de cereal con pasas de uva, tofu marinado,
palta, verdes, crudos de estación, microgreens, crocante
de semillas + alioli de zuchini

BALANCEADO $8500

mix de verdes, fideos de zuchini, hongos
crudos, palta, repollo, brotes, alioli y fruta de
estación, con crocante de semillas.

BOWL VERDE  
$7900

papas cuña doradas al horno 
con dip a elección 

PAPAS CUÑA

SANDWICH CIABATTA 
con tofu marinado, emulsión de remolacha, cebolla
caramelizada, lechuga, chucrut, tomate y emulsión
de morrones asados en pan MM integral. 

P l a t o s

*SG

*SG /  RAW

*SG

*SG/RAW

$8000

$5200

$5000

B o w l s

mix de verdes, calabaza, hongos saltados en
vinagre vivo, queso fermentado de cajú,
garrapiñada de nueces

BOWL PURA *SG
$8000

$8500

y porotos colorados con emulsión de remolacha,
pesto de albahaca + papas cuña + crudos de
estación + conservas

MEDALLÓN DE HONGOS DE PINO

$9000

$8500

EMPANADA DEL DÍA
con dip a elección

$1800

*SGGIRGOLAS ASADAS $8000
con colchón de emulsión de morrones asados 

Girgolas asadas, papas cuña, falafel, pan MM y
crackers raw, crema de morrones asados,
emulsión de remolacha, alioli de zuchini, chucrut,
pico de gallo y pickle. Comen 2 pican 4 

TABLA DEGUSTACIÓN $14000
*SG

Mayo de remolacha. Tomate picante. Alioli de zucchini.
Queso de cajú fermentado. Queso de tofu. Pesto de
albahaca. Emulsión de morrón.. Chucrut..Tofu.

DIP´S  $1000

PIZZA ALLA MERE

TACOS DE MAÍZ
con falafel de garbanzos, crema tzaziki de tofu y
pepino, crudos de estación, pico de gallo y
fermentos

$7700*SG

MENÚ INFANTIL
Nuggets de tofu, papa, tomate y palta + dip a elección

$6500

champiñón empanado con copos de maíz +
emulsión de remolacha + chucrut 

ALITAS DE CHAMPIÑON
$7000

*SG

*SG

con porotos, queso de tofu y vegetales asados 
+ pico de gallo

AREPAS RELLENAS

$8000

*SG

*SG

con papas cuña

@pura.aespacio

Crackers deshidratadas de girasol, lino y zanahoria 
con queso de caju, fermentos, fruta de estación y
microgreens. 

BRUSCHETAS RAW $6500*SG /  RAW

$7700
atún a base de garbanzos, alga nori, cebolla y
tomate, con lechuga, crudos de estación y mayo

BAGEL DE ATÚN'T 

$7700
poroto colorado champiñones,  tomate, cebolla
caramelizada, espinaca fresca y emulsión de
morrón + dip a elección

BURRITO TKM

$8000con papas cuña

*SG



Formas de pago: EF y transferencia con descuento. Débito

C O C I N A  V E G A N A  Y  R I C A
@pura.alimentacion

P o s t r e s

Postre helado de cajú al limón, con
topping de frutos rojos

CHEESECAKE DE LIMÓN $3800

base de dátiles, nuez y cacao relleno de
mantequilla de maní cubierto de chocolate

BOMBÓN XXX

B e b i d a s

DETOX. espinaca, apio, manzana, limón, jengibre y spirulina
FUSIÓN. zanahoria, apio, ananá y perejil
Botella x  1 litro   

JUGO DETOX /  FUSIÓN

 "La Costeña" Ipa, Scottish, Blonde 
  330 ml
  660 ml

CERVEZA ARTESANAL

con queso de cajú y mermelada 
TOSTADAS MM $4000

con queso de cajú, palta, brotes y semillas
de sésamo

TOSTADA MM POWER $5100

con tomate queso de cajú y pesto de
albahaca

TOSTADO MM CAPRESSE 

Chico
Americano
c/ leche de almendras
Doble
Café doble con leche de almendras

CAFÉ  

jengibre, canela, anís, pimienta negra, clavo de
olor, vainilla. 
Con leche de almendras

TÉ CHAI CASERO 

Botella 1lt.
Vaso 

LIMONADA 

Botella 1lt.
Vaso 

KEFIR /  KOMBUCHA

dátiles, cacao, nueces, maní, nuez, chía y
coco rallado x 3 un.

POWER TRUFAS

VINO ORGÁNICO
"Picum" Malbec, Merlot, Cabernet, Syrah, Chenin 
Copa de Picum

D e s a y u n o s  y  m e r i e n d a s
*SG

*SG /  RAW

*SG /  RAW $6000
$3000

$3500

C a l i e n t e s

TAZA DE TÉ ORGÁNICO 

$3800

$3900

$2800

$1900

$2000

$3000

$4200

$9000

$1500

$2000

$1800

$1900
$2500

$1200

Tofu, calabaza + chips de kale + pan MM.
Opción SG con crackers raw

TOFU SCRAMBLE $6100*SG

AGUA MINERAL $1500

$2500

CRUMBLE DE MANZANA 
con cremoso de cajú $3900

*SG

SG: sin gluten - Raw: sin cocción - MM: masa madre

$6000

$4000

L I C U A D O S

ALPINO.  Frutos rojos y leche de almendras $3200

$3500

MINI CAKES 
masa de algarroba. Cobertura de chocolate. Relleno
de ganashe de chocolate.
sabores: frambuesa, maní, salted caramel 

$3300
*SG

CHOCO SPLIT. Banana, cacao y canela y
leche de almendras

POWER. Mango, naranja y jengibre $3200

$1200

@pura.aespacio


